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Aperitivo  Aperitius
Calamar con mayonesa de siracha (salsa china) 

Calamar amb maionesa de siratxa (salsa xinesa)

Primeros  Primers
Ensalada de tomate, menta y trigo tierno con humus casero al toque de pimentón 

Amanida de tomàquet, menta i blat de moro tendre amb humus cassolà al toc de pimentó

Pescado  Peix
Lomito de merluza con sanfaina y espuma de patata gratinada 

Llom de lluç amb samfaina i escuma de patata gratinada 
180gr

Carnes  Carns
Timbal de pato sobre fresas y pimienta de sechuan con cremoso de orejones 

Timbal d’ànec sobre maduixes i pebre de setxuan amb cremós d’orellanes 
150gr

Postres  Postres
Mousse de crema catalana con gelee de manzana y caramelo de canela

Mousse de crema catalana amb gelée de poma i caramel de canyella

Neulas y turrones
Neules i torrons

Agua Mineral, vino, cava y café e infusiones 
Aigua Mineral, vi, cava, café i Infusions

Menú 1

42 €
Precio por persona | Preu per persona

 IVA incluido | IVA inclòs



Aperitivo  Aperitius
Gambitas fritas

Gambetes fregides

Primeros  Primers
Carpaccio de ternera, virutas de queso manchego y mermelada de ciruela

Carpaccio de vedella, encenalls de formatge manxec i melmelada de prunes

Pescado  Peix
Rape a la plancha con puré de ajo negro y frutos secos con cremoso 

de estragón al cava
Rap a la planxa amb puré d’all negre i fruits secs amb cremós d’estragó al cava

Carnes  Carns
Taco de cordero asado al vino blanco y patatas rotas

Xai al forn amb vi blanc i patates trencades

Postres  Postres
Dulce de leche, galleta, plátano y cremoso.

Dolç de llet, galeta, plàtan i cremós

Neulas y turrones
Neules i torrons

v

Agua Mineral, vino, cava y café e infusiones 
Aigua Mineral, vi, cava, café i Infusions

Aperitivo  Aperitius
Almejas al Albariño (Savayon)

Cloïsses d’Albariño (Savayon) 

Primeros  Primers
Raviolis de burrata con salsa cremosa de tomate de colgar, aceite de albahaca  

y lámina de jamón ibérico 
Raviolis de burrata amb salsa cremosa de tomàquet de penjar, oli d’alfàbrega 

i llàmines de pernil ibèric.

Pescado  Peix
Corvina grillé con verduritas y germinados de temporada a la esencia de pescadores 

Corvina grillé amb verduretes i germinats de temporada a l’essència de pescadors 
180gr

Carnes  Carns
Solomillo de ternera con salteado de lentejas al foie y reducción de vino tinto 

Filet de vedella amb saltejat de llenties al foie i reducció de vi negre 
190gr

Postres  Postres
Savarín de chocolate oscuro relleno de ganache blanco con helado de pistacho

Savarin de xocolata negra farcit de ganache blanc amb gelat de festucs

Neulas y turrones
Neules i torrons

Agua Mineral, vino, cava y café e infusiones 
Aigua Mineral, vi, cava, café i Infusions

Menú 3Menú 2

49 €46 €
Precio por persona | Preu per persona

 IVA incluido | IVA inclòs
Precio por persona | Preu per persona

 IVA incluido | IVA inclòs



Información y reservas
Gran Hotel Havana Barcelona
Gran Via de les Corts Catalanes, 647
08010 - Barcelona
Espanya / España
+ 34 93 341 70 00

www.granhotelhavana.com
convenciones.havana@hoteles-silken.com

Síguenos en | Segueix-nos a


